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Nigiri-Sushi (normal) a.8,p,G
10x Nigiri, 6x Sushirollen, Miso-Suppe

Makimono B
6x Avocadorollen, 6x Lachsrollen, 6x Thunfischrollen,
6x Gurkenrollen, Miso-Suppe

Lunch-Spezial (groRe Portion) a.5.p.G
15x Nigiri, 9x Sushirollen, Miso-Suppe

Chirachi-Sushi a,B,p,G
Verschiedene Sorten von rohem Fisch und Meeresfriichten

Sashimi s, p.Ec
Verschiedene Scheiben von rohem Fisch und Meeresfriichten,
Reis, Miso-Suppe, eingelegte Gemiise, Salat

Nudelsuppe s.c
Soba (Buchweizen) oder Udon (Weizen), 6x Sushirollen

Tempura a.B,c,D
Garnelen, Fisch, Saisongemdiise im Tempurateig frittiert,
Reis, Miso-Suppe, eingelegte Gemiise, Salat

Yakisakana
Gegrillter Fisch (Makrele oder Lachs),

Reis, Miso-Suppe, eingelegter Salat

Tonkatsu a.c
Japanische Schnitzel aus Iberico-Schweinefleisch
Reis, Miso-Suppe, eingelegte Gemiise

Unaju scrF
Gegrillter Aal mit siiler Sojasofe,
Reis, Miso-Suppe, eingelegte Gemiise, Salat

Nigiri-Sushi (klein) s
5x Nigiri, 6x Sushirollen




Vorspeise &3

Gyoza & F A.C.E3
Japanische Teigtaschen mit Sii3-Saurer-Sof3e

Gyu Tataki 477 % c &
Gegrillte Rinderscheiben

Karubi h /L EBEE &3
3x gegrillte Rinderrippenfleischscheiben aus Wagyu (ohne Knochen)

Aigamo %lﬂ% a D c_)' ﬁ% 5 C, 1,Farbstoff 3
Gebratene Entenscheiben mit Teriyaki-SoB3e und Wasabi

Yakitori Bt& 5 c
2x gegrillte Hithnerspief3e mit Teriyaki-Sof3e

Maguro Natto oder lka Natto~ 7 R #iE X (& 1 H #IE c.r3
Fermentierte Sojabohnen mit rohem Thunfisch oder Tintenfisch

Edamame %= r
In der Schote gekochte, griine Sojabohnen

Agedashi Tofu (¥ L =& ce

Frittierter Tofu in Tempura-Sof3e

Kimchi ¥ 4 F 1.3
Scharf eingelegter Chinakohl

Takosu 7= Z & kG
Oktopus mit SiiB-Sauer-Sof3e, Gurke und Seetang




Hamon Spezial 63F4
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Hamon Menu 1 As.cb.cu1

Vorspeise §i3 x4

Sashimi #| &

Rinderfilet oder Entenfilet 180g (Teppanyaki) 7 1 L X (I &F§
Sushi 7

Miso-Suppe Bk

Nachtisch (Griiner Tee Eis oder Kaffee) 71—

Hamon Meni 2 A,B,C,D,G,H,1

Vorspeise &7 x4

Sashimi & &

Tempura X325

Sushi # 7]

Miso-Suppe BRMEH

Nachtisch (Griiner Tee Eis oder Kaffee) 7% — +




Sashimi & &

Sashimimoriawase (groB) # &2 Y §hHt B G
Verschiedene Scheiben von rohem Fisch und Meeresfriichten

Sashimi Sho (klein) #| & /I\ 5.p,G

Verschiedene Scheiben von rohem Fisch
Torosashi F0OF|F s
10x Thunfischbauchscheibchen (fettreich)

Maguro-Shake-Sashimi ff< fEn &R &
5x Thunfischscheibchen, 5x Lachsscheibchen

Magurosashi ¥ 7 0#|§ s
10x Thunfischscheibchen (fettarm)

Shake >+~ #H& s
10x Lachsscheibchen

Saba H#RI& B

Eingelegte Makrelen




Sushi 7]
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Sushi Tokusen
FRHFE AB.D.G
11X Nigiri
6X Thunfischrollen

Sushi Sho
T/ A B, D,G
8X Nigiri

Chirashi Sushi € 39,50
H 5 LEF ABDG

Verschiedene Scheiben

von rohem Fisch und Meeresfriichten
auf Sushireis

im Lackkéstchen serviert

Sonnenblumen
(far die Kinder)
UEhHt) gE

10X Lachs-Nigiri
6X Gurkenrollen

Vegetarische Sushirollen € 24,90
RECKRYFPLULEHEEXET B 1.4C

6X Avocadorollen

6X eingelegte Rettichrollen

6X Gurkenrollen

6X gekochte Kiirbisstreifen

Miso Suppe

21.

Sushi a la carte 337> H L b

(pro Stiick)

Toro bt O € 6,50
Thunfischbauch (fettreich)

22. Maguro £ s € 5,50

23.

Thunfisch

Ilkura L < 5 B € 5,50
Lachs-Kaviar

Unagi #& » € 5,50
Aal

Shake fi£ B €4,50
Lachs

Taiff s € 4,00
Dorade

Hirame F£H s € 4,00
Steinbutt

Amaebi H/EZ o € 4,00
Rohe Garnele

Ebi BE o € 4,00
Gekochte Garnele

lka \“\»* B € 4,00
Tintenfisch

Tamago yaki 7= & = € 3,50
Japanisches Omelette

Saba ff B € 3,50
Makrele




Maki Sushirollen & %

Unagi-Ebi Temaki # & BEXE & ABCDEG!

6x Aal mit frittierten Garnelen

Toromaki ~rO&E& B
6x Thunfischbauch

Californiamaki H /W7 )V =7&Z spE
6x Avocado mit gekochten Garnelen oder Lachsrollen

Ebi -Tenmaki =T EXZ&E & AcDE

6x frittierte Garnelen

Tekkamaki $kK&EZ aB
6x Thunfischrollen

Shakemaki & % &

6x Lachsrollen

Avocadomaki 7:RHh FEE E
6x Avocadorollen

Kanpyomaki FE&Z c
4x gekochte Kiirbisstreifen

Futomaki Xx& & aB.

8x Sushirollen mit Tamago ,

Nattomaki #IE&EZ crs3

6x fermentierte Sojabohnen

Oshinkomaki HHEEE 14
6x eingelegter Rettich

Kappamaki h v/ Y&& ¢

6x Gurkenrollen




Tempura X.&25

. Tempura Moriawase (groR) € 25,50

KL EHE A B CD
Garnelen, Gemiise in Tempurateig frittiert

. Tempura Sho (klein) € 18,00

KRB/ A B CD
Garnelen, Gemiise in Tempurateig frittiert

. Butterkrebs €16,50

Y7 bz I 57 A B.C.D
Frittierter Butterkrebs

. Yasai Tempura
BFRKH A C

Verschieden frittiertes Gemiise

. Ebi Tempura (pro Stiick)
BEXRXRD AcD

Frittierte Garnelen

. Tonkatsu
EADD Ac4
Japanische Schnitzel aus Iberico
(Schweinefleisch)

. Torikaraage

EOHrbHIT acsa
Frittierte Hahnchenstiicke

Nudel %

. Tempura Udon oder Soba €21,00

RKEB Y)Y EARXITET A8 3
Warme Nudelsuppe
mit frittierter Garnele, Gemiise

. Tempura Zaru Udon oder Soba ¢21,00

KRHED) EAXIEEE AB.c
Kalte Nudeln
mit frittierter Garnele, Gemiise, kalte Suppe

. Zaru Udon oder Soba €17,00

T3 ) EANUEEE A
Kalte Nudeln, extra Suppe

. Kitsune Udon oder Soba

EDOhH)ECAXIEEE B C 13
Warme Nudelsuppe
mit frittierten Tofu-Scheiben




Teppanyaki $k#RjgE& (Nur Abends)
Gebraten oder gegrillt, direkte Zubereitung auf Stahlplatte

Wagyu 100g #1 & cn € 43,00

Entrecdte aus japanischem Rindfleisch

Karubi 7L E cEE3 € 18,00
5x Rinderrippen aus Wagyu

Rinderfilet 200g 47 1 L cn €29,50

Yakiniku 200g %% A cE.F.3 € 26,50

Japanisches Barbecue (Rinderscheiben)

Entenfilet 200g & & cr1 € 24,50

ChickenTeriyaki 200g SEDBBOB&EE crF €19,50

Gebratenes Hithnerfleisch mit Teriyakisol3e

Shake-Teriyaki N BEE & scr € 19,50

Gebratener Lachs mit Teriyakisof3e

Gesalzener Lachs

s

che . Saba Shio fEniEEx » € 16,50
Gesalzene Makrele

Gregrill te Fis

Mutsusaikyo 4V PBERBEE sBCcr  €1850
In Saikyon-Miso eingelegter Kabeljau

Tai Yuuanyaki o ) HABEE sr  €17,00

In Sojasof3e und Reiswein marinierte Dorade

Unaju #8E s cr € 33,00
Gegrillter Aal mit siiler Sojasofle auf Reis




Beilagen rv:> s

Extra Ingwer
Gekochter Reis = &R
Salat Y5 % 3

Algensalat F%&% 5 % crE
Miso- Suppe & ¥ >+ c3

Gebratener Reis

Nachtisch FHy—t

2 Kugel Griiner Tee Eis X741 X .1
2 Stucke Mochi Eis 6571 X acEen

Reiskuchen gefiillt mit griinem Tee Eis

Allergene

A. Eier

B. Fisch

C. Weizem

D. Krebstiere
E. Sesamsamen
F. Fojabohnen
G. Weichtiere
H. Milch

Zusatzstoffe

. Farbstoff

. Konservierungsstoff

. Geschmacksverstarker
. StiBungsmitte

. Coffeinhaltig

. Chininhaltig

. Antioxidationsmittel




Getranke £8#¥)

. Orangensaft 0,3 |
Rapps

. Apfelsaft 0,3 |
Rapps

G23.Cola 0,21 .5
G24.Cola Light 0,21 , 4
G25.Fanta 0,21 :

G26. Sprite 0,2 |

G27. Bitter Lemon 0,21 ~
G28. Ginger Ale 0,21,

G29. Mineralwasser 0,25 |
Gerolsteiner

G30. Mineralwasser 0,75 |
Gerolsteiner

G31. Gruner Tee s
G32. Kaffee oder Espresso u,s

G33. Tonic Water s

Bier v—u

G41. Pils vom Fass 0,31 ¢
Bitburger

G42. HefeweiRbier 0,51 ¢
Benediktiner

G43. Alkoholfreies WeiRbier c
Benediktiner

G44. Kirin 0,33 |
G45. Asahi 0,33 |

G46. Sapporo 0,33 |

Offener Wein +—7>91>
. ¢ = e o A T s T

WeiBBwein 571 >~
G51. Chardonnay 0,2 | €5,80

G52. Riesling 0,2 | € 6,80

G53. Sauvignon Blanc 0,2 | € 7,50

Rotwein &7 1 >
G54. Chianti 0,2 | € 6,80

G55. Nebbiolo 0,2 | € 6,30




Sake, Shochu HA#/GE/HE

G1. Otokoyama 0,21 S € 17,00

G2. Warme Sake 0,21 #\H € 14,00
G3. Shochu 0,11 & € 9,00

G4. Umeshu 0,051 18 e 7,00

Junmai # ¥k

Sake,
der nur aus Reis , Wasser und Koji
gebraut wird (keine Zusaze)

G5. Kubota Senju 0,72 | € 59,50
ARHETFH

G6. Urakasumi 0,301 € 28,00
===
/HExX

G7. Urakasumi 0,72 1 € 73,00

s
HER

Junmai Ginjo g%

Sake aus Reis,
dessen Korner bis auf einen Rest
von 60% poliert wurden

G8. Dewasakura 0,25 | € 30,50
H AL

G9. Dewasakura 0,72 | € 78,00
H AR

Junmai Daiginjo #ik XS HE

Sake aus Reis,
dessen Korner bis auf einen Rest
von50% poliertwurden

G10. Tamanohikari 0,50 | € 57,50
EDR

Imo #*

Aus SiiBkartofeln hergestellt
. lkkomon 0,751 € 69,50
—Zl&
. Beni-lkko 0,751 € 69,50
fLI—%
. Kuro- Yokaichi 0,751 € 38,00
Erihmruns

Aus Weizen hergestelit
.Den - en Gold 0,751 € 73,00

Bz IT—ILF
. Kannoko 0,751 € 54,00
oD A
G16. Kuro — Yokaichi 0,751 € 38,00
Biprunb

G17.Jinro (Aus Korea) 0,351 € 19,00
N






